
Os equipamentos Junex acompanham as tendências do mercado, representando o compromisso 
de qualidade com as necessidades dos clientes mais exigentes. Elevada qualidade de construção,             
robustez, fiabilidade, durabilidade, ergonomia e facilidade de limpeza são argumentos que a marca 
Junex mantém ao longo do tempo.

Os Aquecedores de pratos estão disponíveis em 3 modelos e são a solução ideal para estabelecimentos 
comerciais que pretendem garantir o serviço das refeições a uma temperatura adequada. Seguidamente 
são apresentadas as características e dados técnicos relativas ao Aquecedor de pratos para 60 unidades.

CARACTERÍSTICAS

• Construção em aço inox.
• Regulação da temperatura de 30ºC - 90ºC.
• Prateleira ajustável.
• Capacidade: 60 pratos.
•	 Equipamentos construídos e certificados com marca CE.

Equipamentos complementares
Aquecedor de pratos - 60 unid.

Modelo APJ60
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Confecção bancada
Aquecedor de pratos - 60 unid.

 Modelo

 Código

 Tensão

 Potência - W

 Dimensões externas (AxLxP) - mm

 Peso bruto - Kg

 Peso líquido - Kg

 Volume - m3

 APJ60

 1931

 230 V - 50 Hz

 400

 870x460x400

 26,5

 15,5

 0,179

 DADOS TÉCNICOS

Visite-nos em www.mjm.pt




